
表題 場所 分類

①②高山村MVSワイナリー講座の説明 施設見学 各自の自己紹介及び目標とするワインスタイ

ルの確認、醸造工程の構築手順及び書籍の紹介、chatworkについて、酒税法及び法令順守（飲酒

運転防止）の連絡

マザーバインズ＆グローサリーズの取り組みなど

⾧野醸造所 座学

③ワインの醸造導入 ⾧野醸造所 座学

 懇親会（各自1本ワイン持参）

①②酸素の役割、搾汁方法、果汁調整(白、赤、ロゼ、シードル共通項目として) ⾧野醸造所 座学

 宿題 セミナーで行った章を学習。次回小テスト実施。 座学

24日
①小テスト

②③醗酵について(概略、赤、ロゼ)
オンライン 座学

①②醗酵について(白、スパークリング、シードル) オンライン 座学

 宿題 セミナーで行った章を学習。次回小テスト実施。 座学

 宿題 収穫量の予測（6月21日までに提出） 「樹の本数と測定区の平均房数より算出」 座学

①小テスト オンライン 座学

②③分析と品質管理 オンライン 座学

①添加物(食品衛生法、酒税法) オンライン 座学

②酵母のデータシートの見方について オンライン 座学

③醗酵管理、MLFについて オンライン 座学

 宿題 セミナーで行った章を学習。次回小テスト実施。 座学

 宿題 ワインの醸造工程を構築する 座学

19日
①小テスト

②③検討した醸造工程の発表（口頭/醸造工程表は映す 1ロット5分、質疑5分）
⾧野醸造所 座学

①②検討した醸造工程の発表（口頭/醸造工程表は映す 1ロット5分、質疑5分） ⾧野醸造所 座学

 宿題 醸造工程表の修正作業（完成次第CHATWORKにて共有） 座学

①醸造知識 実力確認テスト ⾧野醸造所 座学

②③前年ワインのブラインドテイスティング及び講評（評価シートは回収・集計後返却） ⾧野醸造所 座学

①テスト結果配布、解説 ⾧野醸造所 座学

②③実習（分析実習：糖度、酸度、pH） ⾧野醸造所 座学

6日
①分析方法及び使い方の説明（糖、酸、pH）

②③実習（糖、酸、pH）
⾧野醸造所 研修

7日
①分析方法及び使い方の説明（糖、酸、pH）

②③実習（糖、酸、pH）
⾧野醸造所 研修

8日
①分析方法及び使い方の説明（糖、酸、pH）

②③実習（糖、酸、pH）
⾧野醸造所 研修

9日
①分析方法及び使い方の説明（YAN）

②③実習（YAN）
⾧野醸造所 研修

10日
①分析方法及び使い方の説明（YAN）

②③実習（YAN）
⾧野醸造所 研修

随時 醸造実習 ⾧野醸造所 研修

10月 随時 醸造実習 ⾧野醸造所 研修

11月 随時 醸造実習 ⾧野醸造所 研修

マザーバインズ⾧野醸造所カリキュラム例

授業の構成は1コマ90分

時期

6月

17日

18日

25日

7月

8日

9日

20日

8月

2日

3日

9月



13日
①分析方法及び使い方の説明（アルコール、亜硫酸）

②③実習（アルコール、亜硫酸）
⾧野醸造所 研修

14日
①分析方法及び使い方の説明（アルコール、亜硫酸）

②③実習（アルコール、亜硫酸）
⾧野醸造所 研修

15日
①分析方法及び使い方の説明（アルコール、亜硫酸）

②③実習（アルコール、亜硫酸）
⾧野醸造所 研修

①②オリ引きと清澄化、酒石の安定処理 ⾧野醸造所 座学

②ワイナリー設立相談会 ⾧野醸造所 座学

 懇親会

17日 ①酒税帳簿などについて オンライン 座学

②ラベル表示について オンライン

 宿題 セミナーで行った章を学習。次回小テスト実施。 座学

①小テスト オンライン 座学

②ワイン醸造設備について オンライン 座学

③マーケティングについて オンライン 座学

①②木樽と熟成、濾過、パッケージ素材 オンライン 座学

連絡：次回ショートプレゼンテーションについて

7日 ①②③清澄安定化試験実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

8日 ①②③清澄安定化試験実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

9日 ①②③清澄安定化試験実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

10日 ①②③清澄安定化試験実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

28日 ①②③ろ過実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

1日 ①②③ろ過実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

7日 ①②③ろ過実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

8日 ①②③ろ過実習（日付変更の可能性有り） ⾧野醸造所 研修

①最終テスト

 7割以上得点者は弊社より受講及び弊社の作成する試験で7割以上を取得した旨の

 証明書を後日発行する

⾧野醸造所
座学

研修

②③ショートプレゼンテーション「vintageの反省と課題、将来の展望」 ⾧野醸造所 座学

 懇親会 座学

①②ショートプレゼンテーション「vintageの反省と課題、将来の展望」 ⾧野醸造所 座学

 答案返却 ⾧野醸造所 座学

①醸造後ワイン・シードルのブラインドテイスティング（評価シートは回収・集計後返却） ⾧野醸造所 座学

②講評

12月

16日

1月

17日

18日

2月

3月

24日

25日

4月 8日


